PROGUARD BRITA

Gastronomy 200

Allt-i-ett-16sningen fér professionell
kdksutrustning

Med sin effektiva teknik for omvand osmos (RO) erbjuder PROGUARD Gastronomy 200 RO-filtrerat vatten av hog kvalitet till
din ugn och levererar helt demineraliserat vatten for dina diskmaskinstilldmpningar. Detta filtersystem imponerar med sin héga
prestanda och kraftfulla flodeshastighet och uppfyller alla villkor och behov i storkok, eftersom det kan hantera allt inkommande
dricksvatten. PROGUARD Gastronomy 200 ar en professionell [6sning som passar alla och som tillférlitligt avliagsnar partiklar
frdn maskinen och slutprodukten for att sdkerstélla en smidig drift fér ditt féretag. Det skyddar din tilldampning inte bara mot
kalkavlagringar utan aven mot gips och korrosion - aven vid varierande vattenbehov.

Typiska anvdndningsomraden féor PROGUARD Gastronomy &r kombiangugnar, bakugnar och diskmaskiner.

Foérdelarna for dig

« Betydligt kortare stillestandstider fér maskiner tack vare tva RO-membran av premiumtyp med
en saltretentionsgrad pa > 97 %, som tillférlitligt skyddar din maskin mot korrosion, kalk- och
gipsavlagringar

« Klarar alltifran l1dga vattenbehov med toppar till konstant héga krav

« Individuell mineraliseringsnivad genom justerbar blandning av ravatten baserat pa din maskins
individuella specifikationer

» Hogpresterande system med tillracklig flddeskapacitet pa 140 I/h (fér inloppsvatten med en
temperatur pa 15 °C) och 200 I/h (vid 25 °C)

* Utrustad med en anvandarvanlig display som visar all relevanta prestandainformation i en dversikt

* Enkel hantering och drift tack vare ett elektriskt RO-system med roterande ventilpump

Filter Service-appen &r din perfekta assistent. Detta unika
och heltackande verktyg hjélper dig att valja ratt filtertyp
och storlek for just dina behov. Appen ger detaljerad
installationsvagledning fér servicetekniker, beraknar nar
patronerna behover bytas ut och har en méangd andra
innovativa funktioner.

. ° 2 Download on the GETITON
Ladda ner gratis pa [l SFYSI%T ® Google Play

Eller ga till https://professional.brita.net/app




lllustrationen syftar
till att forklara filter-
tekniken. Den &r inte
skalenlig.

Kraftfull filtrering med hdég kapacitet i 5 steg

Forfiltrering

Kolblocksfiltrering haller kvar grova partiklar och skyddar de tvd membranen fér omvand osmos (RO).

Filtrerar bort smak- och lukthdmmande dmnen.

RO-membran

Tva férstklassiga RO-membran skyddar pa ett tillférlitligt satt mot att korrosion, kalk, gips och andra féroreningar
tréanger in i maskinerna.

e Bypass

Ventilens bypassjustering ger maskinbaserade mineraliseringsnivaer.

Display

Den inbyggda displayen visar alla relevanta parametrar, som tryck, flddeshastighet och filtratets ledningsférmaga.
e Pump

Ett elektriskt RO-system med roterande ventilpump sakerstaller hog prestanda, enkel hantering och avgérande

tillforlitlighet.

PROGUARD Gastronomy 200

Teknik Omvand osmos, filtrering med aktivt kol

Kapacitet' Forfilter: 500 000 |

Membran 500 GPD (gallons per dag)

Min./max. drifttryck 1-6 bar

Vattenintagstemperatur 4-35°C

Flédeshastighet vid 25 °C (vid 15 °C) 200 I/h (140 I/h)

Stromforsorjning 220 VAC 50 Hz

Métt (B/D/H) pa system 14,5/41/43 cm

Matt (B/D/H) pa forfilter 21/17/41 cm

Systemets vikt 16,2 kg

Vattenintags- och utloppsanslutningar G 3/4"

Driftposition Horisontell eller vertikal

PROGUARD Gastronomy 200 Bestallningsnummer

Startpaket PROGUARD Gastronomy 200 (RO-system, forfilter, filterhuvud, installa- 1053696

tionssats)

Pafyliningspatroner Bestallningsnummer

Paket 1 forfilter PROGUARD Gastronomy 200 1053363

Paket 2 membran PROGUARD Gastronomy 200 1053442

Tank Bestallningsnummer

Installationssats for tank PROGUARD Gastronomy 200 1053698

8 |-tank PROGUARD Gastronomy 1053755

18 I-tank PROGUARD Gastronomy 1053756 c
Reservdelar Bestallningsnummer é
PROGUARD Gastronomy 200 RO-system 1053368 é
Filterhuvud PROGUARD Gastronomy 200 1053366 E
Installationssats PROGUARD Gastronomy 200 1053697 §
Magnetventil PROGUARD Gastronomy 200 1053661 :E
Styrenhetdisplay PROGUARD Gastronomy 200 1053662 ‘:‘;
TFT-display PROGUARD Gastronomy 200 1053663 E
Tryckgivare pump PROGUARD Gastronomy 200 1053664 g
Tryckgivare permeat PROGUARD Gastronomy 200 1053665 g
Tryckgivare inlopp PROGUARD Gastronomy 200 1053666 ﬂ
Motor PROGUARD Gastronomy 200 1053667 §
Pump PROGUARD Gastronomy 200 1053668

Lampliga slangar och slangsatser fran vart omfattande FlexConnect-sortiment samt andra tilloehér finns i var prislista.

De angivna kapaciteterna har testats och beraknats pa grundval av normala anvandnings-
Foérklarande anmarkningar och maskinférhallanden. Pa grund av yttre paverkan (t.ex. variationer i ravattenkvalitet och/
eller maskintyp) kan avvikelser fran dessa resultat férekomma.
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